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H A N D  M O V E M E N T  S I M U L AT O R

HMS: la buona pizza  
senza rinunce.



H A N D  M O V E M E N T  S I M U L AT O R

PENSA…
ALLE MANI DI UN ESPERTO PIZZAIOLO,
ALL’INNOVAZIONE E ALLA SEMPLICITÀ,
ALLA PROFESSIONALITÀ SEMPRE 
DISPONIBILE, ALL’EFFICIENZA E AL 
RISPARMIO, ALLA SICUREZZA E ALLA 
QUALITÀ GARANTITE,
…PENSA A TUTTO QUESTO.

HMS LA SOLUZIONE A PORTATA DI MANO
HMS è il primo strumento, per la spianatura automatizzata della pizza,  in grado di abbattere   

i costi di produzione senza dover rinunciare a un prodotto d’eccellenza per i Tuoi clienti.

DispLay per la 
regolazione 
dell’apertura  
delle pizze e tasto 
start e stop

Movimento 
brevettato per 
la stesura della 
pasta senza ESSERE 
STRESSATA

Utensili brevettati 
che, come le mani 
del più esperto 
pizzaiolo, formano 
il bordo della vera 
pizza napoletana

Cassetto con 
piatto rotante per 
l’inserimentio della 
pasta

sistema di lavorazione HMS brevettato

tempo stesura 28 secondi per pizza

produttività 130 pizze/h

materiale utensili Teflon alimentare

materiale esterno acciaio inox

dimensioni lxpxh (mm) 500x600x600

peso 30 kg

max consumo di energia 1,5 kw

voltaggio 40V/ 32 A trifase

garanzia 2 anni

ESEMPIO CORNER  CON HMS
gestibile da una singola persona=130 pizze /h

caratteristiche tecniche

H.M.S. è ideale per la piccola, 

media e grande ristorazione, 

pizzerie al taglio, ristoranti con 

pizzerie, pizzerie, aree di ristoro 

autostradali, bar e osterie con 

cucina, hotel, villaggi turistici e in 

tutti quei locali dove è possibile 

gustare una buona pizza (a 

qualsiasi ora). 

Frutto di anni di ricerca e studio 

votati all’innovazione, HMS, 

simulando il movimento delle mani 

di un esperto pizzaiolo, è in grado di 

realizzare una spianatura perfetta  

conferendo all’impasto 

il  tipico bordo alto della 

tradizione dei pizzaioli 

napoletani.

palline di pasta spianatura farcitura cottura


